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Fonti proteiche alternative come ingredienti di mangimi sostenibili:
percezione e gradimento dei consumatori verso petti di pollo provenienti da animali
alimentati con microalghe disidratate o larve di mosca soldato nera
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Nell'alimentazione dei broiler, la soia rappresenta la principale fonte proteica. Tuttavia,
IUnione Europea sta progressivamente indirizzandosi verso fonti alternative pil
sostenibili per la produzione di mangimi, come insetti e alghe. Studi recenti hanno
evidenziato la fattibilita di integrare queste proteine nella dieta dei broiler.

Date le rilevanti connessioni tra alimentazione animale e qualita sensoriale della carne,
e essenziale valutare la percezione e le preferenze dei consumatori. A tale fine, il
presente studio, condotto coinvolgendo 84 partecipanti, mira a valutare le
caratteristiche sensoriali ed il gradimento di 5 campioni di petto di pollo: uno controllo,
2 alimentati con il 9% e 18% di larve di Hermetia illucens e 2 con il 3% e 6% di
microalghe disidratate (Arthrospira spp.), in sostituzione parziale del mangime a base di
soia. | campioni sono stati preparati, porzionati, confezionati singolarmente e cotti
sottovuoto. | consumatori hanno valutato il gradimento (scala edonica a 9 punti),
indicato gli attributi che descrivevano meglio i prodotti (Check-All-That-Apply) e
indicato le intensita percepite (scala gLMS) di quattro attributi selezionati. | petti di
pollo derivanti da animali alimentati con microalghe hanno ottenuto punteggi piu alti in
termini di gradimento visivo (p<0.05). Il test Q di Cochran ha evidenziato 6 attributi
statisticamente significativi (p<0.05) per discriminare i cinque campioni. Tramite
Penalty Analysis, il colore rosa e la succosita della carne sono emersi come descrittori
determinanti per il gradimento.
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